
EK-1
ÜZÜM PEKMEZİNİN FİZİKSEL VE KİMYASAL ÖZELLİKLERİ

Sıvı Üzüm 
Pekmezi

Katı Üzüm 
Pekmezi

Suda Çözünür Katı Madde (Brix°) (En az, %) 68 80

Toplam Kül (En çok, %) 2,5 3,0

Hidroksimetilfurfural (HMF) (En çok, mg/kg) 75 100

pH
 Tatlı üzüm pekmezi 5,0 – 6,0

 Ekşi üzüm pekmezi             3,5 – 5,0 (hariç)

Maltoz (En çok, %) 1,0

Sakaroz (En çok, %) 1,0

Rafinoz (En çok, %) 0,2

Fruktoz /Glukoz oranı 0,9 – 1,1

Delta C13 (Binde, ‰) - 23,5’den daha  negatif olmalı

Organik
Asitler

Tartarik asit/Malik asit oranı ≥ 1


