Ek-1

Zeytinyag ve Pirina Yagmin Ozelliklerinin Belirlenmesi I¢in Kullanilacak Analiz

Metotlar1
Ozellikler Kullanilacak UZK Metodu
1 | Asitlik COI/T.20/Doc. No 34
Serbest Yag Asitligi Tayini, Soguk Metot
2 | Peroksit Say1si COI/T.20/Doc. No 35
Peroksit Degeri Tayini
3 | 2-Gliseril Monopalmitat COI/T.20/Doc. No 23
2-gliseril Monopalmitat Tayini
4 | E232, E270, Delta E COI/T.20/Doc. No 19
UV’de Spektrofotometrik Analizler
5 | Duyusal Ozellikler COI/T.20/Doc. No 15
Natiirel Zeytinyaglarma Ait Duyusal Ozelliklerin
Tespiti (4.4 ve 10.4 maddeleri harig)
6 | Yag Asiti Kompozisyonu COI/T.20/Doc. No 33
(Trans izomerler Dahil) Gaz Kromatografisi ile Yag Asitleri Metil Esterlerinin
Tayini
7 | Yag Asiti Etil Esterleri / Mumsu | COI/T.20/Doc. No 28
Maddeler Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Mumsu
Maddelerin, Yag Asitleri Metil Esterleri ve Yag Asitleri
Etil Esterlerinin Tayini
8 | Toplam Steroller, Sterol COI/T.20/Doc. No 26
Kompozisyonu, Eritrodiol, Kapiler Kolonlu Gaz Kromatografisi ile Steroller,
uvaol ve alifatik alkoller Triterpenik Dialkoller ve Alifatik Alkollerin
Bilesiminin ve Miktariin Tayini
9 | Stigmastadienler COI/T-20/Doc. No 11
Stigmastadienlerin Tayini
10 | ECN42 farki COI/T.20/Doc. No 20

Gergek ve Teorik ECN 42 Trigliserid Igerigi
Arasindaki Maksimum Farkin Tayini




Ek-2

Analiz Karar Agaclar

Genel Tablo

Natiirel N?t}lre.l Ham Rafine Riviera }.Ia.m Rafine .. -
Stzma Birinei Zeytinyagl | Zeytinyag1 | Zeytinyagi Pirina Pirina Yagi Pirina Yagi
Zeytinyagl | Zeytinyagi ytinyag ytinyag ytinyag Yag1 £
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Yag beyan edilen kategori ile

uyumludur.

Yag beyan edilen kategori ile
uyumlu degildir.




Tablo 1 - Natiirel Sizma Zeytinyag - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik
<0,8 >0,8
(%) = ’
v
Peroksit sayis1
<20 >20
(mEq O»/kg)
UV Spektrometri
< >
(E270) <0,22 0,22
UV Spektrometri
< 1 > 1
(DeltaE) =00 0,0
v
UV Spektrometri
<2 >2
(E232) <2,50 ~0
Meyvemsilik Meyvemsilik
Ortancas1 =0
Ortancas1 > 0
Duyusal v
Degerlendirme Meyvemsilik
Kusurlarin
Ortancas1 > 0 ve
Ortancas1 =0
Kusurlarin
Ortancas1 > 0
Yag Asiti Etil
< >
Esterleri (mg/kg) =35 35

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinyag1
(Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinyagi (Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyagi
(Tablo 2)

Bknz. Ham Zeytinyagi (Tablo 4)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

Bknz. Natiirel Birinci Zeytinyag
(Tablo 2)

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.
Saflik kriterleri i¢in Tablo 3'e gidiniz.




Tablo 2 - Natiirel Birinci Zeytinyag: - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik
<2,0 >2,0
(%) =" ’
v
Peroksit sayisi
<20 >20
(mEq Oa/kg)
UV Spektrometri
<0,2 >0,2
(E270) =0.25 0.25
UV Spektrometri
< >
(DeltaE) =0,01 0,01
v
UV Spektrometri
< >
(E232) <2,60 2,60
Meyvemsilik | Meyvemsilik
Ortancas1 > 0 | Ortancas1 =0
Duyusal ve
Degerlendirme Kusurlarin | Meyvemsilik
Ortancas1 < |Ortancas1 >0 ve
3,5 Kusurlarin

Ortancas1 > 3,5

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Bknz. Ham Zeytinyag1
(Tablo 4)

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik
kriterleri i¢in Tablo 3'e gidiniz.




Tablo 3 - Natiirel S1izma Zeytinyagi ve Natiirel Birinci Zeytinyag: - Saflik Kriterleri

Stigmastadienler —>
<0,05 > 0,05
(mg/kg)
v
tC18:1<0,05| tC18:1>0,05
TransYag Asitleri o ;
rans ?;%m M Ve (C18:2 + | veyat(C18:2 + |—p
’ Cl18:3)<0,05| C18:3)>0,05
TGK-
.G . TGK-Zeytinyag
A Zeytinyag1 ve . -
Yag Asiti - N ve Pirina Yagi
. Pirina Yag e -
Kompozisyonu e Tebligi ile
Tebligi ile lu deildir
uyumludur. uyumiu deglicir.
ECN42 Farki <|02] > 02|  |—»
v
Sterol 7 TGK: TGK-Zeytinyag
. e.yt.myaglvve ve Pirina Yag1 |—»
Kompozisyonu ve | Pirina Yagi e
el Tebligi ile
Toplam Steroller | Tebligi ile o1
uyumlu degildir.
uyumludur.
A
Eritrodiol + Uvaol
<45 >45
(%) - B e
Mumsu Maddeler
(mg/kg) <150 > 150 —»
C42+C44+C46
Palmitik asit
<%14 ise; 2-
gliseril
monopalmitat | TGK-Zeytinyagi
2-gliseril <%0.,9 veya | ve PirinaYagr |
monopalmitat (%) [Palmitik asit > Tebligi ile
%14 ise; 2- |uyumlu degildir.
gliseril
monopalmitat
<%1,0

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu gosterir
(zeytinyag1 veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu gosterir
(zeytinya81 veya diger yaglar)

Farkl1 kaynaklardan gelen yaglarin
varligini gosterir.

Farkl1 kaynaklardan gelen yaglarin
varligini gosterir.

Farkl1 kaynaklardan gelen yaglarin
varligini gosterir.

Pirina yag1 varligin1 gosterir.

Ham zeytinyagi/Pirina yagi
varligim gosterir.

Esterifiye yaglar veya yiiksek
palmitik asitli yaglarin varligim
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 4 - Ham Zeytinyag1 - Saflik Kriterleri

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyagi
veya diger yaglar)

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyagl
veya diger yaglar)

Farkl1 kaynaklardan
gelen yaglarin
varligim gosterir.

Farkli kaynaklardan
gelen yaglarin
varligini gosterir.

Farkl1 kaynaklardan
gelen yaglarin
varligim gosterir.

Ham pirina yag1
varligim gosterir.

Ham pirina yagi
varligini gosterir.

Ham pirina yagi
varligini gosterir.

Esterifiye yaglar veya
yiiksek palmitik asitli
yaglarin varligin
gosterir.

Stigmastadienler
< 0,5 > 075 —p
(mg/kg)
o tC18:1<0,1
Trans Yag Asitleri t(CC18§2;gl80';‘)2< (CI8:1> 0,10 v ((C18:2+ | |
(%) ' e C18:3)>0,10
0,10
TGK-Zeytinyag ..
Yag Asiti G ey‘Emyagl Ye TGK-Zeytinyag: ve Pirina Yag1
Kompozisyonu Pirina Yag1 Tebligi Tebligi ile uyumlu degildir. |~
OmpozIsy ile uyumludur. £ yun deglidir.
ECN42 Farki <]03]| > 03] —»
1 TGK-Zeytinyag . .

Ste.ro G eyEmyagwei TGK-Zeytinyag: ve Pirina Yagi |—»
Kompozisyonu ve | Pirina Yag: Tebligi Teblizi ile uvamlu desildir
Toplam Steroller ile uyumludur. 5 i st
Eritrodiol + Uvaol

<45 >4.5
(%) =" ’ —
Mumsu Maddeler
300<M
(mg/kg) <300 delor - 250 >350 |
CA0+CA2HCA4+CA6 maddeler =
E+U< %3,5 veya
8 | alifatik alkoller < | Evet | Hayir [—p|
350mg/kg

Palmitik asit <%14 ise; 2-gliseril | TGK-Zeytinyag:
2-gliseril monopalmitat <%0,9 veya Palmitik | ve Pirina Yag |_y)

monopalmitat (%) asit > %14 ise; 2-gliseril Tebligi ile uyumlu

monopalmitat < %1,1 degildir.
Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 5 - Rafine Zeytinyag: - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <0,3 >0,3
Peroksit sayis1
<5 >5
(mEq O2/kg)
UV Spektrometri
<1,25 > 1,25
(E270) - ’
UV Spektrometri
< >
(Delta E) =016 0,16

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 7'ye gidiniz.

Tablo 6 - Riviera Zeytinyagi - Kalite Kriterleri

Yag belirtilen kategori ile uyumlu degildir.

Serbest Asitlik (%) <1,0 >1,0
Peroksit sayis1
<15 > 15
(mEq O2/kg)
UV Spektrometri
<1,15 > 1,15
(E270) - ’
UV Spektrometri
< >
(Delta E) <015 0,15

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 7'ye gidiniz.

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.



Tablo 7 - Rafine Zeytinyag1 ve Riviera Zeytinyag - Saflik Kriterleri

TransYag Asitleri (%)

tC18:1<0,20 ve t(C18:2
+C18:3)<0,30

tC18:1 > 0,20 veya
t(C18:2 + C18:3) >
0,30

v

TGK-Zeytinyag: ve

TGK-Zeytinyag: ve

Yag Asiti Kompozisyonu Pirina Yag1 Tebligi ile | Pirina Yag: Tebligi
uyumludur. ile uyumlu degildir.
v
ECN42 Farki <]03] > 03|

v

Sterol Kompozisyonu ve Toplam

TGK-Zeytinyag: ve

TGK-Zeytinyag: ve

Pirina Yag1 Tebligi ile | Pirina Yag: Tebligi
Steroller . et g
uyumludur. ile uyumlu degildir.
<45 >4.5
veya
veva Rafine zeytinyag1
Eritrodiol + Uvaol (%) Rafine zeytinyagi i¢in | . E+U >y; 5y g -
E+U>4,5ve <60 ve E ‘69‘(;‘ Eors ;/ek
,0 ve mg/kg
<75 mg/k;
_¢mg/ 8 veva EYU> 6
Mumsu Maddeler (mg/kg)
<
C40+C42+C44+C46 =350 =350
Palmitik asit <%14 ise;
2-gliseril monopalmitat < %0,9
veya
it S 0,14 e
Palmitik asit > %14 ise; Evet Hayr

2-gliseril monopalmitat < %]1,1
(Rafine Zeytinyagi) veya
2-gliseril monopalmitat < %1,0
(Riviera Zeytinyag)

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Farkh
kaynaklardan
gelen yaglarn

varligmn gosterir.

Farkl1
kaynaklardan
gelen yaglarin
varligint
gosterir.

Pirina yag1
varligin
gosterir.

Esterifiye
yaglar veya
yiiksek
palmitik asitli
yaglarin
varligin
gosterir.

l

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.




Tablo 8 - Ham Pirina Yag: - Saflik Kriterleri

tC18:1 <0,20 ve

tC18:1 > 0,20 veya t(C18:2 +

S ] 1 (9 . .
TransYag Asitleri (%) | t(C18:2 + Cl18:3) < C18:3)> 0,10
0,10
TGK-Zeytinyag: ve TGK-Zeytinyag: ve Pirina
Yag Asiti Kompozisyonu |Pirina Yag1 Tebligi ile Yagi Tebligi ile uyumlu
uyumludur. degildir.
ECN42 Farki <|06] > 106 |
Sterol Kompozisyonu ve TQK-Ze?/t 1nyag{ N ? TGK,-Zeytl.n,}.]a.gl ve Pirina
Pirina Yag: Tebligi ile Yagi Tebligi ile uyumlu
Toplam Steroller o
uyumludur. degildir.
Eritrodiol + Uvaol (%) >45 <4,
— v
Mumsu Maddeler (mg/kg) C40+C42+C44+C46
6
300 < Mumsu
>
330 Maddeler<350 | =37
v
E+U > %3,5 veya
7| alifatik alkoller > | Evet Hayir
350mg/kg

— |

2-gliseril monopalmitat
(%)

<%l1,4

> %14

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Rafine yag oldugunu
gosterir (zeytinyagi
veya diger yaglar)

Farkl1
kaynaklarda
n gelen
yaglarin
varligim
gosterir.

Bknz. Ham Zeytinyagi (Tablo 4)

Esterifiye
yaglar veya
yiiksek
palmitik asitli
yaglarn
varligmi
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.



Tablo 9 - Rafine Pirina Yag: - Kalite Kriterleri

Serbest Asitlik (%) <0,3 >0,3 —
Peroksit sayisi
<5 >5 —>
(mEq O2/kg)
UV Spektrometri
<2 >2 —>
(E270) =2,00 00
UV Spektrometri
<0.2 >0,2
(Delta E) =020 0:20 -

l

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 11'e gidiniz.

Tablo 10 - Pirina Yag: - Kalite Kriterleri

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.

Serbest Asitlik (%) <1,0 >1,0 —
Peroksit sayis1 jl 5 ~15 —
(mEq O2/kg) B
'
uv S(p};:é(;rg)metri <170 > 1,70 L 5
v
I N

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur. Saflik kriterleri i¢in Tablo 11'e gidiniz.

Yag belirtilen Kategori ile uyumlu degildir.
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Tablo 11 - Rafine Pirina Yagi ve Pirina Yag - Saflik Kriterleri

Kalite Kriterleri

(Tablo 9 ve Evet Hayir
Tablo 10)

1< >
TransYag tC18:1<0,40 ve  [tC18:1> 0,40 veya

Asitleri (%)

t(C18:2 + C18:3) <
0,35

{(C18:2 + C18:3)
>0,35

v

TGK-Zeytinyag ve

TGK-Zeytinyag ve

Yag Asiti .. . g -
a8 .Sl ! Pirina Yag: Tebligi ile | Pirina Yag1 Tebligi
Kompozisyonu . <11
uyumludur. ile uyumlu degildir.
ECN42 Farki <05 > 10,5
v
Sterol TGK-Zeytinyagi ve | TGK-Zeytinyag1 ve
Kompozisyonu .. ,yt 9 g,. . .. yE vag oo
Pirina Yag: Tebligi ile | Pirina Yag: Tebligi
ve Toplam uyumludur ile uyumlu degildir
Steroller e ’ yur gidi
Eritrodiol +
>4 <4
Uvaol (%) > =45
Mumsu Maddeler
(mg/kg)
C40+C42+C44+C46
7
>350 <350
v v
. <% 1,4 (Rafine Pirina | > % 1,4 (Rafine
2-gliseril N .. -
monopalmitat Yagi) Pirina Yagr)
%) <%l1,2 >%1,2
° (Pirina Yag1) (Pirina Yag1)

Yag beyan edilen kategori ile uyumlu degildir.

Farkl1 kaynaklardan
gelen yaglarin varligini
gosterir

Esterifiye yaglar veya
yiiksek palmitik asitli
yaglarin varligini
gosterir.

v

Yag beyan edilen kategori ile uyumludur.

11



Ek-3
Pirinada Yag Miktar:1 Tayini
1. Cihaz ve malzemeler

1.1. Ekstraksiyon ekipmani: 200, 250 mL’lik yuvarlak dipli agz silifli balona uygun
1.2. Elektrikli 1siticili banyo ( kum banyosu, su banyosu) veya isitici tabla,

1.3. Analitik terazi,

1.4. Etiiv: Maksimum 80 °C’ye ayarlanabilen,

1.5. Etiiv: 103£2 °C’ye ayarlanabilen termostatik cihazla donatilmis, sicaklik kontrollii hava
akiminda veya diisiik basingta ¢aligabilen,

1.6. Mekanik o6giitiicii: Temizlenmesi kolay, kiispeyi i1sitmadan ve nem, ugucu madde ve
hekzan ile ekstrakte edilebilen maddeler iceriginde kayda deger bir degisiklik olmaksizin
ogiitebilen

1.7. Ekstraksiyon kartusu ve pamuk veya icerisinde hekzanda ¢oziinen madde bulunmayan
stizgec kagidi

1.8. Desikator

1.9. Elek: 1 mm c¢apinda gozenek biiyiikliigiine sahip,

1.10. Siinger tas1: Kiiciik pargalar halinde 6nceden kurutulmus

2. Kimyasallar

2.1. n-Hekzan: Tam buharlagma sonrasi1 kalinti miktar1 0,002g/100mL’den az olan teknik
saflikta

3. Prosediir
3.1. Numunenin hazirlanmasi

Numune, gerekirse, dnceden iyice temizlenmis mekanik bir dgiitiiciide ogiitiiliir. Ogiitiicii
temizliginin tamamlanmasi i¢in numunenin yaklagik olarak yirmide biri kullanilir ve bu kisim
ogiitiildiikten sonra atilir. Bundan sonra numunenin diger kismi ogiitiiliir, 6giitiilen kisim
toplanir, dikkatlice karistirilir ve zaman gegirmeden hemen analize baslanir.

3.2. Analiz numunesi

Ogiitme islemi biter bitmez, 6giitiilen kistmdan ekstrakte edilecek madde miktarina gore, 10
g kadar numune 0,01 g hassasiyetle tartilarak alinir.

3.3. Ekstraksiyon kartusunun hazirlanmasi ve 6n kurutma

Tartilan numune kartusa konulur ve pamugu ile kapatilir. Eger filtre kdgidi kullaniliyorsa
analiz numunesi konulduktan sonra sarilarak iyice kapatilir. Zeytin artiklar1 ¢ok nemliyse
(nem ve ugucu madde igerigi %10'dan fazlaysa), nem ve ucucu madde miktarini %10'un altina
diisiirmek i¢in kartus veya filtre kagidi igerigi ile birlikte 80 °C’yi gegmeyen bir etlivde uygun
bir siire tutularak 6n kurutma yapilir.

3.4. Yuvarlak dipli balonun hazirlanmasi

Balonun igerisine bir veya iki tane siinger tasi konulur ve 103+2 °C’ye ayarlanmis etiivde
kurutulur. Desikatérde en az bir saat tutulduktan sonra 0,001 g hassasiyetle tartilir.

3.5. Birinci ekstraksiyon

Icerisinde analiz numunesi bulunan ekstraksiyon kartusu veya siizge¢ kagidi ektraksiyon
cihazina konur. Balona yeteri miktarda hekzan ilave edilir. Balon ekstraksiyon cihazina
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takilir. Ekstraksiyon hizi saniyede en az 3 damla olacak sekilde 1sitma islemi ¢ok siddetli
olmayacak sekilde ayarlanir.

En az 4 saatlik bir ekstraksiyondan sonra 1sitict kapatilarak sogumaya birakilir. Kartus
ekstraksiyon cihazindan c¢ikarilir ve hava akimi altinda kartus tarafindan emilmis olan
¢Oziicliniin biiyiik bir kismi uzaklastirilir.

3.6. Ikinci ekstraksiyon

Kartus i¢indeki numune bir havana bosaltilir, mikro 6giitiicii kullanilarak miimkiin oldugu
kadar ince ogiitiliir. Karisim tekrar kartusa doldurularak yine cihaza konur. Aynmi balon
kullanilarak 2 saat daha ekstrakte edilir.

Ekstraksiyon balonundaki ¢o6zelti berrak olmalidir. Eger degilse, c¢ozelti filtre kagidi
kullanilarak 0,001 g hassasiyetle daras1 alinmis baska bir ekstraksiyon balonuna siiziiliir ve
filtre kagid1 ile ilk balon hekzan ile ¢ok iyi sekilde yikanarak ikinci balona aktarilir.

3.7. Coziicliniin ugurulmasi ve kalintinin tartimi

Coziicliniin bliyiik bir kismu elektrikli 1siticili banyoda distilasyonla uzaklastirilir. Kalan iz
miktardaki ¢oziici 103 +2 °C sicakliga ayarlanmis etiivde 20 dk siireyle 1sitilarak
uzaklastirilir. Bu islemi kolaylastirmak i¢in hava akimi (tercihen inert gaz) veya diisiik basing
kullanilabilir.

Balon bir desikatorde en az bir saat tutularak oda sicaklifina tekrar getirilir ve 0,001 g
duyarlikla tartilir. Isitma islemi ayni sartlar altinda 10 dk siire ile ikinci bir kez tekrarlanir,
sogutulur ve tartilir.

Bu iki tartim arasindaki fark 0,01 g’i1 ge¢gmemelidir. Aksi halde aradaki fark 0,01 g™
gecmeyinceye kadar 10’ar dakikalik siirelerle 1sitma islemi tekrarlanmalidir. Balonun son
tartis1 kaydedilir.

Analiz iki paralel olarak yapilir.

4. Sonuclarn ifade edilmesi ve hesaplama
4.1. Hesaplama metodu ve formiiller;
a) Hekzan ekstrakti, alinan {iriiniin agirlik¢a ytlizdesi olarak asagidaki formiilden hesaplanir:

S=m1x@
m,

Burada ;

S : Alman iiriin ekstraktinin agirlik¢a yiizdesi

n . . . - ~
' : Analiz numunesinin agirhgi, g

M. Ekstraksiyon balonunun en son tartimimdaki ekstraktin miktari, g

Sonuglarin tekrar edilebilirligi yeterli goriiliirse iki paralelde elde edilen degerlerin aritmetik
ortalamasi sonug olarak alinir. Aksi halde analiz tekrarlanir.

Sonuglar bir ondalik olarak verilir.
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b) Ekstrakttaki yag yiizdesi kuru madde bazinda asagidaki formiille hesaplanir;

100

Ekstrakttaki Yag (9 =5XxX—
strakttaki Yag (%) 00—1U

S: Yukaridaki formiilden bulunan ekstrakt miktar1 ((a)’ya bakiniz)
U: Nem ve ug¢ucu madde miktari

4.2. Tekrar edilebilirlik

Ayni analizci tarafindan pes pese veya iki analizci tarafindan es zamanli olarak yapilan paralel
analizler arasindaki fark 100 g numune basina 0,2 g hekzan ekstraktini gegmemelidir.

Eger tatmin edici bir sonug¢ elde edilmediyse, iki farkli 6rnekte analiz tekrarlanir. Eger iki
sonug arasindaki fark 0,2’den farkli olursa dort ¢alismanin aritmetik ortalamasi alinir.
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